Sercli Pékség

Planké Enik§ Agnes és férje Papp Krisztian Szittya Pita néven 16 éve népi, hagyomanyérz§
mesterséget folytatnak és szabadtéri rendezvényeken, kemencés kenyérlangos siitnek. Mindig is
fontos volt nekik a magyar nyelv, magyar kultdra, népi hagyomanyainak és gasztronémiajanak
szeretete és apolasa. Céljuk a minGségi ételkészités, vendéglatas, a népi hagyoméanyaink megérzése.

Eniké édesapja a Varosliget kozvetlen kdzelében, az Ilka utcaban sziiletett és n6tt fel. Gyermekként is
mar rajongbja és rendszeres latogatdja volt a Févarosi Allatkertnek.

Késdbb, Eniks és Krisztian mar két gyermek sziileiként is rendszeresen bérletet valva latogattak az
intézményt. Gyermekeik mellett egyre nagyobb igényiik mutatkozott, hogy allandé iizletet nyissanak,
és kevesebb rendezvényen vegyenek részt.

Régi almunk valt valéra, amikor lehet8séget kaptak, hogy az Allatkert Holnemvolt Var Mesterségek
udvaraban uzletet nyithattak és berendezhették kenyérsiité — foglalkoztaté mihelyiiket.
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A Szittya Pita - Sercli Pékség az év 365 napjan nyltva tart és fatiizelésd bibos kemencében siitik a
helyben dagasztott tésztabol késziils kenyérlangost. Oriasi fz-valasztékban késziilnek itt a kemencés
finomsagok. Szezonalis zoldségekkel, fiistolt hlisokkal és tobbféle sajttal teszik izletessé a beliil
puha, kiviil ropogés kenyértésztat. igy a kuri6zumként emlegetett, eddig csak rendezvényeken
hozzaférhetS kenyérlangost, most az Allatkertbe latogatdk az év barmelyik napjan megkéstolhatjak.
A kenyérlangos mellé szorpoket, iditGt és sajat készités(i réteseket kinalnak.

Enik6 rendszeresen készit az aktualis tinnepkdrhoz és évszakhoz kapcsolddo finomséagokat. Hisvéti
kalacsot, mézes kalacsot, kenyeret, cip6t, bridst, csigakat, pogacsat és leveles tésztabol vagy teljes
kiGrlésd lisztbol késziilt édes és sds ropogatni valokat.

A folyamatos nyitva tartdsban nagy segitségiikre van Eniké n6vére Emese, aki szinte kezdetek 6ta
veluik dolgozik és Krisztian higa, Zsuzsi is, aki sok foglakozast tartott mar a kenyérsiité mihelybe
latogatoknak.

Mit készithetiink egy miihelyfoglalkozas soran, mllyen technikat probalhatunk Ki?

A Szittya Pita — Sercli Pékség felnGttek
szamara is élvezetes  kenyérsiito
kuckéjaban a kicsik és a nagyobbak is
jatszva megismerhetik a kenyér készités
folyamatat. Folyamatos nyitva tartassal
tizemel Kenyérsiit6 Mihelyiik, ahova a
vallalkoz6 kedvli gyermekeket és
felnGtteket egyarant szeretettel varjak.

Egészen a blza megdrlésétdl, annak a
kemencében val6 kisiitéséig. Elleshetik
a dagasztas, a nydjtas fortélyait, és ‘,«
elsajatithatjak, hogyan kell tésztakigyot,
kiflit sodorni, kalacsot fonni, csigat

tekerni, cip6t kerekiteni. Amit a latogatok elké52|tenek, kistithetik a helyi kemencében, és
természetesen siités utan meg is ehetik, haza is vihetik.

Az egyéni latogatok mellett iskolas és 6vodas csoportoknak is tartanak tematikus foglakozast,
jatékos oktatast.

A kozelg6 hisvétra egy kiilonleges receptet kiild ajandékba a Sercli Pékség.



